
D I R I T T O  A L I M E N TA R E

Regole e Principi del Diritto Alimentare Europeo: dal Reg.
178/2002 ai Novel Foods
Il quadro normativo europeo e nazionale che disciplina la produzione, la sicurezza, l'etichettatura e la
commercializzazione degli alimenti

9 ore 3 incontri da 3 ore Edizione 30 novembre, 14 e 18 dicembre 2026 Ore 15:00–18:00

PRESENTAZIONE DEL CORSO

Il corso offre una panoramica completa, sistematica e aggiornata sul quadro normativo europeo e nazionale che
disciplina la produzione, la sicurezza, l'etichettatura e la commercializzazione degli alimenti. È pensato per i
professionisti del settore agroalimentare, per gli operatori del diritto, per i consulenti e per le imprese alimentari che
vogliono acquisire competenze solide per orientarsi nel complesso sistema regolatorio europeo.

La struttura in tre moduli da tre ore ciascuno consente un percorso formativo progressivo, che parte dalle fonti e dai
principi del diritto alimentare per arrivare alla disciplina speciale dei prodotti particolari e dei sistemi di qualità
dell'Unione Europea.

DESTINATARI

Operatori del settore alimentare (OSA), responsabili qualità e produzione, tecnologi alimentari e referenti HACCP;
avvocati e consulenti legali; specialisti in autocontrollo, certificazioni, audit e compliance; imprese agroalimentari e PMI
del settore food; responsabili HR e formazione; funzionari di pubbliche amministrazioni e autorità competenti per i
controlli ufficiali; associazioni di categoria; studenti e laureati in discipline giuridiche o tecnico-scientifiche.

OBIETTIVI FORMATIVI

Al termine del percorso, i partecipanti saranno in grado di:

Comprendere il quadro normativo europeo e nazionale in
materia alimentare

Interpretare correttamente obblighi e responsabilità degli
operatori

Valutare rischi, conformità e requisiti normativi dei
prodotti

Gestire sicurezza, etichettatura e commercializzazione
secondo il diritto UE

Distinguere correttamente tra regole generali e discipline
speciali del settore



MODULO I — LE BASI DEL SISTEMA NORMATIVO ALIMENTARE

30 novembre 2026, ore 15:00–18:00

1. Le fonti del diritto alimentare

2. Il Regolamento CE n. 178/2002: la base della legislazione alimentare europea

MODULO II — SICUREZZA IGIENICO-SANITARIA ED ETICHETTATURA

14 dicembre 2026, ore 15:00–18:00

1. La sicurezza e l'igiene degli alimenti nel diritto UE

2. Le informazioni al consumatore

MODULO III  — PRODOTTI PARTICOLARI, NOVEL FOODS E QUALITÀ UE

18 dicembre 2026, ore 15:00–18:00

1. Le regole di commercializzazione per alimenti "particolari"

2. Il mercato dei prodotti agricoli e alimentari e i sistemi di qualità UE

Analisi delle fonti UE e internazionali del diritto alimentare

Il ruolo della Corte di Giustizia e della Corte Costituzionale: casi chiave e significato delle "descrizioni a rovescio"

Il Codex Alimentarius come riferimento tecnico-normativo internazionale

La definizione giuridica di alimento e il campo di applicazione della normativa

Le figure dell'impresa alimentare e dell'operatore del settore alimentare (OSA)

La nozione di consumatore nel diritto UE

Il sistema di analisi del rischio e l'EFSA

Il principio di precauzione e il suo impatto sulle politiche alimentari

Gli obblighi degli operatori e i doveri di prevenzione

La responsabilità del produttore per danno da prodotto difettoso

Il "Pacchetto Igiene" e la sua struttura

Il sistema HACCP e l'autocontrollo obbligatorio

Le norme igieniche applicabili agli operatori alimentari

Il regime dei prodotti tradizionali e la disciplina della loro legittimazione

Approfondimento sul Regolamento UE 1169/2011

La denominazione dell'alimento

Indicazione di quantità, titolo alcolometrico e lotto

Il D.Lgs 231/2017 e la disciplina degli alimenti non preimballati

La disciplina di additivi, aromi, enzimi e solventi

Gli alimenti dietetici e destinati a un'alimentazione particolare

Gli alimenti gluten free e le condizioni d'uso delle relative indicazioni

La normativa su OGM

La disciplina dei novel foods

I MOCA (Materiali e Oggetti a Contatto con gli Alimenti)

I nano foods e il quadro regolatorio emergente

I marchi e sistemi di qualità europei (DOP, IGP, STG e altri strumenti di valorizzazione e tutela)
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I  DOCENTI

Avv. Vincenzo Sparaco
L'avv. Vincenzo Sparaco si è laureato in giurisprudenza presso l'Università degli Studi di Pavia con una tesi in diritto
commerciale. Ha svolto la pratica professionale presso lo Studio Legale Sparano, con il quale ancora collabora,
svolgendo principalmente la propria attività nell'ambito del diritto civile, del diritto del lavoro, del diritto commerciale
e del diritto fallimentare. È iscritto all'Ordine degli Avvocati di Pavia. Si occupa di diritto civile, diritto del lavoro e
diritto commerciale, in quest'ultima materia anche con riferimento agli aspetti penalistici. Nel 2017 ha approfondito
la materia del diritto del lavoro con il Corso di Perfezionamento dell'Università degli Studi di Pavia. Negli ultimi anni
ha approfondito il diritto sportivo, svolgendo attività di consulenza stragiudiziale in favore di associazioni e società
sportive dilettantistiche.

Avv. Emmanuele M. Panza
L'avvocato Emmanuele M. Panza si è laureato in giurisprudenza presso l'Università degli Studi dell'Insubria con
una tesi interdisciplinare in diritto processuale civile e informatica giuridica dal titolo «Il diritto alla privacy e la sua
tutela giurisdizionale: dalla direttiva europea sui cookies ai provvedimenti del Garante». Ha conseguito un master
in tema di legalità, anticorruzione e trasparenza nella pubblica amministrazione organizzato da Upel Varese. La
pratica professionale è stata svolta presso uno studio legale con sede a Varese e a Milano, con il quale ancora
collabora soprattutto in qualità di privacy officer. È iscritto all'Ordine degli Avvocati di Varese. Negli ultimi anni ha
approfondito il diritto sportivo, occupandosi della conformità privacy di società sportive dilettantistiche. Nel 2018 ha
frequentato e superato il corso per Data Protection Officer. È membro dell'Associazione Italiana Avvocati dello
Sport e svolge attività di consulenza e assistenza a società e associazioni in materia di privacy e sicurezza
informatica.

240,00,00 € a partecipante

Durata: 9 ore, in 3 incontri da 3 ore (15:00–18:00). Attestato di partecipazione nominativo in PDF e materiale didattico in
formato digitale inclusi. Corsi venduti esenti IVA (regime forfettario, L. 190/2014), non soggetti a ritenuta d'acconto.
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